Resultat
Nota max. Aspecte del criteri: descripcio s 4
30 Higiene personal
15 Higiene de la vestimenta i del uniforme
15 : . .
Uniforme incorrecte o Brut. Joies rellotges
40 Higiene del lloc de treball
Resultat
Nota max. Aspecte del criteri: descripcio glluie 2
25 Economia de la cuina
25 . T .
Materials crus/ desperdici d’'ingredients
25 -
Desperdici de productes acabats
25 Planificacio del temps
Resultat
Nota max. Aspecte del criteri: descripcio slumne
50 Eficacia en el metode de treball....
50 Maneig técnic de ganivets ( seguretat)
50 Aplicaci6 correcte de les técnigues culinaries
Planificacio de la prova ( temps, ordre
25 , .
d’elaboracions)
o5 Presentacio, originalitat, combinacio6 de colors,

sabors, etc.







