
 

 

Exercici  Pastisseria .............................................................................................................Data: 

 

1.- Quina és la funció de les postres en un menú. 

2.- Que vol dir que hem de adequar les postres al tipus de servei? 

3.- Com  es classifiquen  les postres? 

4.-Prepara uns flams  individuals per a 180 persones. 

 a) 180 grams de flam per persona. 

b) porcentualitza la recepta 

c) Indica quin seria el preu de venda dels flams (individual) segons les 

següents dades  

  - Llet 0.90€ litre 

  - Sucre 1 € kilo 

  - ous 1.60 € dotzena. 

  - Aroma 0.1 € per persona 

  - Ous 65 grams cada un. 

  - Aigua. 0.30€  litre 

 

5.- Explica quin seria el procés d’elaboració d’una pasta de fulls. 



 

 

Caramel.lo 

Flam 


