Examen temes 6 i 7 OGA IES GUILLEM COLOM CASASNOVAS

1.- Quina és la diferencia entre una carta y un menu?

2.-Detalla les principals caracteristiques que defineixen un menu.

3.-Escriu cinc normes que s’han de seguir en el disseny de un menu atractiu i variat
4.- Quin tipus de menu podem trobar de forma més habitual?

5.- Explica en que consisteix un menu degustacié i quines caracteristiques te que el
diferencien d’un altre tipus de menu.

6. Elabora una proposta de menus diaris per a un periode consecutiu de 4 dies , mati i vespre.
7.-Quines avantatges presenta per un hotel un menu tipus buffet?

8.- Que és un brunch? Quines elaboracions el composen?

9.-Que vol dir elaborar una carta de temporada? Raona les seves avantatges

10.-Calcula el marge de benefici empresarial (MBE) d’un plat que te un PVP de 28 eurosi un
cost de materia primera (CMP) de 16 Euros

11.-Que podem deduir quant un plat de un IP Alta ( index de popularitat) i un MBE ( Marge
benefici empresarial alt?

12.-Quins tupis de carta podem ofertar en un restaurant?

13.- Que vol dir “ una carta amb maridatge”?

14.- Quines caracteristiques ha de presentar una carta de ROOM_SERVICE?
15.-Quin PVP hauria de tenir ( minim) una elaboraciéo amb un PC de 4,5 euros?

16.- Fes un breu comentari personal donant el teu parer sobre la seglient carta



2 Koning Gartelen 15 Ezkotiea)
~ 3 Dorada (Fieza 400 - 500 gum)
+'4 Lubina (Piess 400 <500 gam)
» 5 Steinbutt (109 gem) .
« 6.Dorada Sauvage (100 gre)
» 7Lubira Sauvage (100 gen)
- B.Grosse Meer-Brachsen Sauvage
« 8 Pargo Sauvage
 10.Unta Sauvage

+ 11.Rot Barbe Sauvage ...
Ae it kar Lol Und germiise serviert

33 Miesmuscheln mit Knoblsuch
34 Kloine Muscheln mit Knoblauch Sossel 925
B 35 Kleine Muschein “Marinera Stl”

36.Coquinas mit Knoblauch Ssace
37 WelB Gamelen i

39 Messer Finteites) Grofl

Messer Einbeitee) Kloin .
40 Mosser Faton) B
4! Kleine Carabineros 5 Einbeine)
1 | 42.GroBe Carabineros

12 Fish und Meeresirichte au Gratinip g/ . 22.00 |
13 Kartotfelschmortopé “Fischer-Stl" o 17.00

FROHSTUCK

16 Butter & Klemmen Toast

17 Schinken Sandwich

18 K#se Sandwich

19 Schinken und Kise Sandwich

IR CRe N 45, Gemise Paclla tpp) .

20 Thundisch, Tomatien und Mayoomaise Sandwich 5.75
21 Speci, Salat und Tomaten Sandwich
22 Schinken Omelotte mit Sslaten

23 Franzhsisches Omeletts mit Salaten
24 Kase Omelette mit Salaten
25.Cmelette mit Garnelen mit Salaten
26.Omeletie mit Pitze mit Salaten .
27 Sparische art Omelolte mit Salaten 7.
23 Spigeleier mit Speck und Fries
29 Spigeleter mit lberico Schinken und Fries  11.00

i 50.Schwarzer Reis mit Tintenfisch ipp) - 12.00

N % 32k | 51 Meeresfrischie-Rels in Schmortopl ipp! 15.00

Y “ AUl 52 Meeresiriichte-Reils fa Schmo

Ay und Carabimeroppl ... .

53.Meeresiriichle-Reis ia Schmorlopi
und Hommer pp .-

TOMATES UND SALATEN FRITIERTE FISCHE
54.Tomate und Zwiebelensalat 450 N9 88 Kleine Sardellen . ..o 8%
55, Tomate und Knoblauch-Salst 450 & #9.Tintenfisch . .. 8.90
56.Thunfisch mit Tomateund Zwiebel 580 Sl 90 Kleine Tintendisch (Chipirones) 890
57.Tomate und Sardellen ... . 9.50 9] Chanquedes Platiowm Fisch) 890
58.Tomate, Mozzasells und Oregane 8.00 92 Chanquetes Platinan Fach) mit Splgeleler - 9.90
59.Tomate und Avocado 850 < 93 Fritierte Marinierte Fische ... 890
60.Tomate, Moszarells und Avocado . 950 'y 94 Kleine Seenzunge - 9,50
61 Salat tomate und Zwiebelensalat 600 [ : 95 Roter Snapper (Rosada ) .99
62.Mischsalat: @ 9 Kabeljst 9.9
Clcuatas, Selat, Zuiebels, Karaties, Gacees uod M) 6.0 3l 97 Crispy Shrimp Pancake (Einhod) . 2.00
63 Mischsalat mit Thunfisch 750 48 Rotharbe 1200

Mg_u;aoo” 9.50 - . 99, Sarfierte Gebeatene Fische "Melags Ar” 1190
b mit e, R~ i
E.&.:& Ziege 950 | 100 Pommes Frites xiras 2.00
©6.Salat des Hauses 850 . \

w7 N I

YORSPEISEN

67.Gerdstater Pleffer mit Zwiebel 8350

A B - 101.Gegriliter Roter Snapper Beseda; . 12.90
* 102 Roter Snapper “Motniece Stil" Fossdel . 14.50
+103.Gegrillter Schwertlisch 14.50

68 Thunfisch mit Geréstotem Pleffor NG + 104.Gegriliter Seeazunge » 1150
und Zwiebeln : 975 [ELC U | 105 Seezunge "Meuniere SH” 19.50
69 Sardellen in Essig 9.00 v +106.Gegriliter Tintenfisch . 1650
70.Garnelen-Cocktall | 878 +107.Gegrillter Thunfisch ... _ 19.00
71 Avocado und Garnalen Cocktail - 10.90 Bl 108 Gegriliter Thunfisch mit Zwiebel 19.50
umﬁon&o B..w. Gamelen und s *109.Gegrillter Bass cder ein Salz 1250
uchetlse ¥ *110.Gogrillter Davrade oder oin Salz 17.50

n :aswo mit _voa&oa Schinken  12.00 ~111 Kabe$jau Al-Oli 17.80
74 Uberischem Schinken 18.00 (S *1)2 Kabeljau "Meuniers SHI" 1950
75 Manchego Kise .~ 1200 SR N . 113Gegriliter Steinbutt | 20.80
76 Réucherlachs 1200 _ Sl -114 Steinbut “Bilbailna Stil* 2150

wAlle [TV Jogr tolfeln und gemise servert

VIANDES

115 Rindfetschhamburgor mit Fommes Fries - 7.50

el !l6Rindileischhamburger mit Kdse
f und Pociaes Frites.. “. B0

,‘._:E&gs?a.!s.@rr
ei und Fommes Feites 950
118, Frisches Hohn Scalope mit Pocwnes Ftes 10,25
119 Gegriltee Hubnbeust i Poinchos Kdos 1025

RAnvegimtin iy _ 120,172 Geréstotes Huha i Pocumes Frtes 10.25
& Speghettis Napolitaine = s R SRS . 1 0] Gogrillter Schweinedleisch = 1450
&5 Spaghettis Bolognaise. _ +122.Gegrillter Eatrecotie ; 1625
# Spaghettis Carbonara . 9.50 il - 123 Gogrillter Rindfleischleiste .2028

~Ale roit kor toffeln und genmise serviert

- 0‘. /

Butter Bant
V.A.T. INBEGRIFFEN



