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Hi ha moltes formes, algunes d’elles moltsuperproduccié i de factura comercial i d’altre
col-loquials, de lloar el que s’ha menjat en tal llocgle cinema Indie o alternatiu.
una d’elles, és a dir aixo de “vaig menjale cine”.
Sens dubte una sel.leccié que ens ajudara en el
Encara que pugui semblar el contrari, el cinema i laostre cami en el seté art.
gastronomia han fet bona companyia; el cataleg
de pel-licules que podriem qualificar deCal a dir que depén del continent , s’ha mostrat
“gastronomiques” és prou ampli com a omplida cuina i cinema de formes molts dispars, aixi, el
pagines i pagines parlant d'aquests tipus de filmscine Europeu , motra la part mes crua de les
histories, amb films fets per personatges quasi
Ja se que no podem considerar gastronomica ut@sconeguts on el que prima és I'historia i la vida
pel-licula pel simple fet gue en ella els seudels personatges; en canvi el cinema de la casa
personatges mengin o beguin; pero el que és cgran (USA) és més distant i cobren importancia
€s gue en el cinema hi ha moltes i molt bonesls actors i no I'historia, com per exemple a Céctel
sequencies gastronomiques o fins hi tot pel-liculeanbTom Cruise.
gue parlen o0 presenten la cuina diferents punts de
vista. Pel que fa al cinema asiatic i sud america , es
centre més en les escenes gastronomiques i la
Fins hitot, 'unio de la cuina i el cinema a traspassatltura de 'acte gastronomic: com “Menjagure
les fronteres de les pantalles per ainstaurar-se amar ” 0 “El banquete de noces “d’Aang Lee.
el mon real, aixi d’aquesta manera, Robert de Niro,
Silvester &llone 0 Dani Delo tenen les seves ...camaraiaccio...
propies cadenes de restaurants.
Soller 2010-2014.
La relacio entre cuina i cinema sempre ha estat
present des dels mateixos inicis'del cinema, de fet el
28 de desembre 1895, quant els.gemars Lumiere
oferiren en el Gran Cafe de Paris, , la que fou la
primera projeccio de cinema. Una de les pélicules
d’aquella sessio foren unes imatges del fill d’August
Lumiere menjant. Pel.licula titulada“Le Repas de
Bébe”

| des d’aquell dia aquestaunio s’ha fet present en
molt de films, ja sigui en escenes gastronomiques
memorables i que s’han tornat classiques , com
aquella de Charles Chaplin menjant-se una bota o
la del banquet de flors de la pelicula “Com a aigua

per a xocolata”, D'alfonséraus.

De totes les pelicules gastronomiques n’he triades
algunes que, per varis motius, cada una m’han cridat
I'atencio: algunes son classiques, alguna



197Willy Wonka & The chocolate Factoy Dir: Mel Stuard

1973 a Grande Bouffe, Dir: Marco Ferreri

1978Nho Is Killing the Gr eat Chefs of Euope? . Dr: Ted Kotchef

1986Tampopo Dr: Juzo ltami

1987l festi de Babette, r: GabrielAxel

1987Bagdad CaféDr: PercyAdlon

1988Coctel Dir: Roger Donaldson

1988 asion Devoradora Dir: Monty Phyton

199Melicatesseny: Marc Caro

1992C0om a aigua pera xocolataDir: AlfonsoAraus
1993ELbanquete de BadaBir: Ang Lee
1994Comer, beber amar Dir: Ang'Lee

199%Au petit Marguery Dir: Laurent Benegui

199@ig Night (La Gran Nit) . Dir: Campbell Scotti Stanley Tucci
199¢El chef enamoratDir: Nana Djordjadze
1998Restaurant.Dir: Eric Bross

1998American CusineJean Louis Piton
199& | cuiner, el lladre, la seva i 'amanPeter Greenaway

1998Celebration Mogen Rukov
199%Simplemente irresistible'Mark Tarlov

199 | asadito Gustavo Postiglione

2000vatel Roland Jofé

2000Wath’s Cooking?G Chadda

2000Noman on togFinaTorres

2001Xocolata Lasse Halstrom

2001Tortilla-Soup Maria Ripoll

2001.Tiempos deéAzlcar Dir: Juan Luis Iborra
2001Deliciosa Marta Sandra Nettelbeck

2003Un Toc de canyellaTassos Boulmetis
2004Super SizeMéviorgan Spurlok. (Documental)
2004Mlondovino, Jonathan Nossiter .(Documental)
2004&ntre CopesAlexander Payne

200%Charlie y la fabrica de chocolateTim Burton
2005Tapasdir.José Corbacho

200d.a joven de las especiaRaul Mayeda Berges
200@viarchando... (waiting) Rob McKittrick

2006~ast Food NationErich Shlosser

2007Ratatouille- Disney/Pixar. John Lasseter

200&! pollo el pez y el cangrejo reaDir: José Luis Lopez-
Linares

2008 uera de CataDirir. Nacho Garci¥elilla
200&stomago. Dit Marcos Jorge

2008Cooking Historir: Peter Kerekes(Documental)
200Dieta MediterraneaDir Joaquin. Oristrell.

2009Cus CusDir Abdellatif Kechiche

2009 luvia de albondigasDir:Chistopher Miller
2009GordosDir Sanche?Arévalo

2009ulie & Julidir: Nora Ephron

201oToast. Dir S.J. Clarkson

2011. Jiro, Suefios de Sushi.Dir: David Gelb
2009SOULKITCHEN Dir. FatihAkin

2012 La cocinera del presidente Dir:Christiancent
2012 El chef DitDaniel Cohen

2013 Lluvia deAlbondigas D ir: Chistopher Miller

Una idea de JuaAntonio FernandezVila




RECEPRARI

WON TON:

INGREDIENTS: per ala massa:

lou

un poc de sal

250 grs de farina

120 grams d’aigua

una cullerada de Maicena.

PREPARACIO:

Mesclau I'ou amb la sal, la maicena, la farina i 'aigua i

empastau fins a aconseguir unamassa homogenia i fins que
no s'aferri a les mans. Un cop feta deixau-la reposar una
mitja hora coberta amb un drap de fil. Posteriorment estirau-
labenfineta i tallau peces quadrades d’'uns 12 cm de costat.

PREPARACIO FARCIMENT :

KUNG FU

Sofregiu ceba picada amb oli i sal, i un cop ben doradeta, i

afegiu.un bolets'(o'gambes) i carn picada de vedella.

Assaonau amb sal i pebre bo i aromatitzau amb salsa de soja PA N DA

i'un poc de gingebre. Farciules lamines de pasta amb
aguesta carn i tanqueu-les amb un’poc d'ou batut. Coure la

pasta al vapor uns 8/10 minutsimbé es poden fregir

Nota: els won ton poden servir-se com a aperitiu o bé
servirse
dins del brou d’'una‘'sopa.

Fitxa técnica :

Titol original: Kung Fu Panda

Any: 2008

Durada:

Pais: USA

Director: Mark Osborne, John Stevenson
Veus: Jack Black, Dustin Hafian,Angelina
Jolie

SINOPSIS: El protagonista és un 0s panda
anomanat Po (Jack Black) fill del propietari
d’'un restaurant on treballa , pero és el més
mandros de totes las criatures dédihde la
Pau. Les circunstacies faran que Po
s’esdevingui com a l'unica esperanca de
salvacio pels seus congeneres.



RECEPRARI

Sardines amb xocolata

INGREDIENTS:

Sardines

Orenga

Farigola

Sal

Xocolata negra en pastilles

PREPARACIO:

Netejar les sardines i trempar-les bé amb les herbes i la
sal, deixant-les 24 hores amb aquest adob.
Coure le sardines a la graella i millor al foc de llenya.

Dissoldre la xocolata al‘bany maria i regar amb ella les
sardines. Servir-ho tot ben calent .

‘DleTa.
MeDITeRRANEA

FsErIN CETRELL

rermdir L a e b

[——— -

DIETA

Ve
Tradicionalment aquesta elaboracié Basca, es realitM E D I I E R RAN EA
sense netejar les sardines, ja que segans la cultura

popular, si es fa es perd part del gust d’aquest plat. Jo

s6c¢ partidari de netejar-les i fins hitot de treure-li les
espines meés grosses.

Fitxa técnica :

Titol original: Dieta mediterrania

Any: 2009

Durada: 90 min.

Pais: Espanya

Director: Joaquin Oristell

Actors: Olivia Molina, Paco.l.e6rAlfonso Bassave.
Genere: comédia gastronomica.

SINOPSIS:Tot comencga amb el naixement de Sofia
(Olivia Molina), que neix dins una perruqueria davant
dels altres dos protagonistes. Durant tota la seva
infantesa creix entre fogons . La relaci6 amor-cuina
centra I'historia de Sofia i dels seus dos honiesni
(Paco Ledn), I'hombre ideal, i Frank (Alfonse Bassave),
el seu amant.



RECEPRARI

Les meves guatlles amb sarcofag.

INGREDIENTS: 4 persones:
4 guatlles netes', pero amb el cap.
Sal, pebre bo un cop de vi negre bo isaim.

Per al farciment: Dl gulonisia de
MEMORIAS DE AFRICA

1 llauna de paté de fetge de porc de Soller "
150 g de foie fresc d’anec EL FE

1 tofona picada . DE BABETTE

Una pelicula de GARRIEL AXIL

Per a la guarnicio:
400 g de bolets variats
dotze ous de guatlles bullits.

Per a la salsa:

2 dl del suc de la cocci6 de les aus
% copa de vi negre bo

Sali pebre bo

Els ossos de les guatlles (‘ales i carcasses) 1

Una cullerada de fecula de blat de moro . E L F E ST I D E
Per a embolicar la carn:

500 grs de pasta de fulls. BA B ETT E
PREPARACIO:

En primer lloc heu de treure els 0ssos a les pitreres de lesgjixa tecnica

aus, pero intentant conservar l'au integra, de forma que
I'Gnic.que.retirem sigui la carcassa. Carn.i pell han de
gquedar sencers.

Feis una pasta amb els ingredients del farciment i ompliu
les aus amb ella i amb I'ajut d’'un cordill de cuinales
fermau.Tot seguir i.un cop estiguin ben assaonades les
heu de dorar dins una pella amb un poc de saim,
juntament amb els 0ssos; fins que comencin a agafar Gudmaiwivice

color.. . : : . . Genere: Drama gastronomic
Seguidament dins la. mateixa pellaafegireu un poc de vi i
ho deixau desgreixar uns minuts , per després treure els
0ssos i el suc.

Les guatlles les posareu sobre uns quadrats o cercles
que haureu fet amb la pasta de fulls ( tipus voul-au-
vents) , i dins palangana de forn ho posareu tot a rostir
uns 10 minuts a forn fort. D’aquesta manera la carn i la
pasta de fulls es couen a I'hora .

Mentre la carn és al forn saltejarem els bolets amb un
poc d’oli d'oliva i un cop siguin cuits lis afegirem els ous
de guatlla picats i si ens ha quedat un poc de farciment
tambe li posarenTambé farem una poc de salsa amb el
suc de les guatlles , una copa de vi i tot lligat amb la
maicena.

Un cop la carn i la pasta de fulls siguin cuites ja podeu
emplatar ben regat amb la salsa que heu fet.

1 ¥

Titol original: Babettes geestebud

Any: 1987

Durada: 102 min.

Pais: Dinamarca

Director: GabrieRxel

Actors: SéphaneAudran, Jean-Philipe Lafont,

SINOPSIS: En un apartat poble de Dinamarca viuen
dues germanes, ja ancianes, profundament puritanes
i religioses. La seva tranquil-la vida es veu pertorbada
per I'arribada de Babette, cuinera francesa que
s'escapa de la gerra que assetja Paris.



RECEPRARI

Crema Chant"ly (Amb Tatin de Poma) | NONIKICION AL Q5CAL-NENOL DIRECCIDS

i b Lk BeCohallgh & FI1C1AL-(

INGREDIENTS:

200 grams de crema de llet
60 g de sucer en pols
Aroma de vainilla

PREPARACIO:

Batre tots els ingredients junts dins un bol gelat i/o
rodejat de gel, fins que la crema sigui espésalar al
batre que la crema es pottallar amb facilitat. Generalment o
s’usa per a guarnir o decortartes, flams i altres postres.

La crema Chantilly ( reb el nomde la ciutat Farncesa de
Chantilly), és una crema batuda, ensucrada i aromatitzada
amb vainilla: Lareceptaoriginal S'atribueix a Frangois
Vatel, S XVII. (El seu vertader nom era Fritz Kattel;

Paris, 1631/ Chantilly24 de abril de 1671)

Al 1663 Francoi¥atel és anomenat “controleur général VAT E L

de la Bouche” del'Gran Condé ( Lluis |l de Borbon-Condé)
,€ésadir, eés I'encarregat de I'organitzacio, compres,
cuina i servei de tots els apats de palau.

Fitxa técnica:

Titol original: Vatel

Any:2000

Durada: 116 min.

Pais: Regne Unit

Director: Roland Joffé

Actors: Gerad Depardieu i UmaThurman
Geénere: Drama gastronomic

SINOPSIS: Francoi¥atel és el lleial i devot
servent de l'arrruinat Princep de Condé. El
Princep. necessita recuperar els favors del Rei
Lluis XIV. Per aix0 encarrega/atel que gganitzi

una recepcio luxosa per a la cort\dgsalles ,

en el su castell de Chantillyes festen duraran

3 diesi3nits....




TEATRO “DEFENSORA SOLLERENSE”

B e e B T e e T e S S T
Hoy, Sabado, 9 Junio de 1917 son o A las 9 de la Noche

GRANDIOSO PROGRAMA DE CINE Y VARIEDADES
Extraordinario Acontecimiento Artistico

COLOSAL ESTRENO dc In sensacional y grandiosa obra cinematogrdfica de éxito asombroso, divi-

dida en diez v seis episodios de dos partes cada uno, titulada:
/

. "n' ' w
Si bien los Mi!fﬂﬁﬂﬂ de

Interpretada por el poputd
gran actor Maurice €g !--'----.,‘I_.L iN-EW-'fﬂrlt, v La Mas-
: : de los dientes

telld, v las trigicas estTHs
la foto-scens Ethel s@ean i DIagths ohtuvieron un me-

din v Olga Olonc a, f.- il dxito de todo el distin-
voritos del piblico wniviees = —girrepablico sollerense, con se-

Estrenn del 1" 7 2" epismm; e cidad |o obtondra tambidn ésta
EL PRIMERQ g S ]LE hoy empezamos

Bl voneno de la ciencia

n sxiieds o kl

&
R W
—

S —

Ex:it  = ‘Granﬁmt —

de la simpatica canzonetista 4 GRAN VOZ

s MARY JOLETTE °|

Gran repertorio propio. %  Trbaie dv g arte, collo § meral.
ELEGANCIA me ‘U‘DZ v FINURA

LSl deriiaies

L s a2 a T rr e

ENORME Y ASOMBROSO TRIUNFO

el may celebrada DUETTO TTALO-ESPANOL, predilects de ks Sefiorss

SN RO

MNOTABLES COUPLETS # BAILES INTERNACIONALES
DIFICILES JUEGOS DE PANDERETA

CRANDIOS0 BXMTO DEL Fado portugds. - Bandurria, - Gaityrre espaola, - Lire ftaliana, - Gadtarriia paringuesa. 555

Gran derroche de lujo y belleza & Himero altamente artisco y maeral % En cada funcién nuevo repertorio & Illm‘i dxito

T

. Dichos numerns serdn acompafados con plano por el reputado profesor D. ANDRES GELABER

Empezd la funcion con el programa de CINE y con otra pelicula de éxito,

4 Y MIOTA,—Se garllcips que :m |n Fungite ¥ duviera dsta que SaEpenEems
H!mns PRURGD i R i S Al e Hmmmﬁﬂh &Jlﬂ'ﬁ?l?ﬁﬁfw el pﬂh‘mltllm!:l I+:rd.r|'| dt:nrrhlmﬁ e luinaritd

tea v Antepalen, sin distineidir, 070 id, - Anfitentra 1.7 fila, 0960 id— ¢ s
Anfiteatro 2.9 fila, 0°40,— ENTRADA GEMERAL, 0°25. -Medias P Maiiana geandes funciones Tarde § Noche. Fijarse e los Programas

antradas para menores de 10 afios, 016 SOLLER, - g de sLa Sinceridads
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La primera pelicula gastronomica
El berenar del Bebé
Germans Lumiere (1895)

Fitxa técnica

Titol original: Repas de bébeé.
Estrena: 1895

Durada: 1 minut.
Color:B/N

Pelicula muda.
Nacionalitat: Francesa.

Fitxa Ar tistica

Director: Louis Lumiere
El monent gourmet:

Louis(1864-1948)Auguste(1862-1854) Lumiere s6n considerats com els
pares del cinema, ja que basats amb els KinetoscofprdasA Edison,
inventaren el cinematograf. 1 €lls foren els primers en donar propiament una funcié
de cinema el 28 de decembre de 1895.

Fou en el sal6 Indien del Grand Cafe Boulevard de Capucines, a Paris. On es
presentaren, davant public convidat, una serie de deu curmetratges d’'una durada
d’un minut cada un, on es presentaven escenes de la vida quotidigisade la
famosa “Arribada d'un tren a I'estadio de la Ciutat’, també es va projectar unes
imatges gue mostraven a la filla d’August i a la seva dona berenant.

No cal adirque aquella sessi6 causa una gran sorpresa als assistents, i rapidament
es formaren grans coues per poder veure l'invent. Els Lumiere viatjaren per tota
Europa mostrant les seves pelicules.



La primera pelicula en Moviment
El Tren que arriba a I'estacio. (1895)

=
=
£
E
-
L
3
=

"L'Arrivée du train a la Cité" és sens dubte un dels films més famosos de la historia. La imatge
d'un tren arribant a una estacio, passant molt a prop de la camera mentre redueix la velocitat, es
va convertir rapidament en una escena absolutament iconica d'aguesta curiositat de recent

invencié anomenada "cinematograf"

Va serpresentada el 22 de marc de 1895¢8 dies després debdatge, en una sessio de la
Société d'Encouragement a I'lndustrie Nacional a Paris.
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Willy Wonka 1 la fabrica de xocolata ( 1971)

Fitxa tecnica FitxaArtistica
Titol original: Director: Mel Stuard
Willy Wonka & the chocolate facter Basada en un conte de Roald Dahl
Estrena: 1971 Actors: Gene wilder i Jaddbertson

Genere: ficcid /infantil
Durada: 100 minuts
Nacionalitat; USA

El monent gourmet

~ Basada en un conte de .- L
I'escriptor Roald-Dahl ens = h;. A I H H ' ' '[ I 5 l I T
mostra una pelicula sobre la
vida d’'una nin pobre que es
veu canviada el dia que
troba una papereta dorada
~dins una pastilla de xocolata
i que el permetra visitar
durant tot undia la fabrica
Wonka. i
Rius de xocolata, flors de
sucre i altres sorpreses
composen aquest dolg film
gue ens captiva abans del
Wonka deTim Barton.
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La gran comilona ( 1973)

Fitxa tecnica FitxaArtistica
Titol original: Director: Marco Ferreri
La Grande Bouffe Actors: Marcelo Marcelo Mastroiani

Estrena: 19873
Geénere: Drama
Durada: 125 minuts
Nacionalitat: Franca

El monent gourmet

Polemica pelicula que conta com quatre amics es
reuniexen en unacasapera suicidarse dins una orgina
gastronomica i sexual.

Caviar, foie, creppes suzette i altres delic
s’entremesclen amb el sexe i eldrama , en una
dura, cruda, pero que en el trasnscurs dels any
esdevingut una joia del cinema classic.

ler PREMIO FESTIVAL DE CANNES 1973
(CRITICA INTERNACIONAL)

L’any de la seva estrena fou guardonada al fes ﬂ;ﬁ&g
de Cannes FERRER]

L’accio-principal te lloc 'any 1972, en una cas

Paris, en el transcurs de 2 semanes on Mar

(Marcello Mastroianni), pilot d’avii i obsés sexu ln G R u N
Philippe (Philippe Noiret), un jutge reprimit ; Mich

(Michel Piccali), productor de cinema homosext

Ugo (UgoTognazzi), restaurador no procticant c OMl lo N n
Sexo; esreunineixen per posar fir ala seva vida mel

Acells seliafegeixe unamestre delcol.legiveinat ( TecHNICOLOR
drea Ferreol), ninfomana i bona menjadora i
prostitutes contractades per Marcello.

Tota una satira a la societat de consum que impt
les persones a consumir per damunt de les <
necesitats, avegades saben que allo els pot ¢
desgracies i, com a n‘aquest cas, fins i tot la m

La pel.licula te tots els ingredients d'una trage
Grega:passio, drama, amor i gula.

/

Comiliona no us deixara indiferents. No apte p
estomacs sensibles.
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Qui

Fitxa técnice

Titol original:
Who Is Killing t
Estrena: 1978

Genere: Drama
Durada: 12 minuts
Nacionalitat: EEUU

—

e Biset

ﬁ la i jutge ha de

elas ans cheffs europeus.
il

ons per dins | a, pastissos i un final
nomic” posa la cirereta a
sta | at tengui ja un

THE ArSTER CORARY THAT TASTES
AR GO0 ASIT LOCKS

anysale

Crida l'at

‘gigants pa
interior d’v

que Fordagltza

faque tenguiuna
reném de Cala
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El festin de babette( 1987)

Fitxa tecnica FitxaArtistica
Titol original: Director: Gabriefxel.
Babettes gaestebud ActorsStéphané\udran, Jean-Philipe
Estrena: 1987 Lafont, Gudmawivesson, Jarl Kulle,
Genere: Drama Bibi Andersson, Bodil KjeBrigitte
Durada: 102minuts Federspiel

Nacionalitat; Dinamarca

El monent gourmet

La cinta centra la historia en la vida de dues
germanes ja ancianes; Philippai Martina ,que viuen en
una comunitat de protestants luterans a la Dinamarca de
mitjans del segle XIX;lavida de les quals comenga a
canviarel dia gue arriba Bebette , una francesa que
escapa de la Revoluci6 de la Comuna de Paris.

Desprésde 14 anys de vida plegada, Babette es
veu agraciada amb un important premi de loteria i decideix
agrair la bondat de les seves amfitriones oferint-lis un
luxés banquet de cuina francesa, que xocaraamb la g
culturaaustera i plegada de fortes creences religioses

Les dues germanes es veuen amb I'obligacié d
permetre el banquet perd aquesta proposta irromp

Dl gudedibans de
PAFRITHILAS [HE AFEIT A

amenacadora entre la devota poblacio, que no veuen EL FESTT
bons ulls cap tipus d’acte que provoqui el plaer dels DE BABETTE
sentits, sigui de la casta quesigui. Fins a n'aquests e e i

moments els habitants del-diminut peble, havien conce
la vida com un lloc de patiment; repressio, austeritat |
Aixi que Philippai Martina decideixen , juntament amb: £
resta de la comunitat, no demostrar cap sentiment degg; : ¥
plaer durant el banquet, ja que seria sinonim de luxdria '

pecat.

Babette aliena a n’aquests pensaments es centra
en I'elaboracio de I'apat, i per la pantalla van desfilant una
serie de imatges, una més saborosa que l'altre, mostrant a
Babette cuinanticom les cares dels comensals es van
transformant durant tot el banquet. Sens dubte els darrers
30 minuts sén el millor de la pel-licula.
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Vatel (2000)

Fitxa tecnica FitxaArtistica

Titol original: Vatel Direcci6

Estrena: 2000

Geénere: Historica Roland Joffé

Durada: 103 minuts

Nacionalitat: Franca, Belgica i Regne Uint Protagonistes ~ Gérard Depardieu
Uma Thurman

Tim Roth

| OUVERTURE OFf]

T
¢ T

ARDIEV UMA THURMAN
!ER.‘LR[&HH il 1M ROTH A .
El monent gourmet \g‘ A I E L

ROLAND JOFFE

Vatel €s una pel - licula dramatica basada en la vida de Francdfatel, un cuinerfrances del
segle XVII. El film va estar dirigit per Roland Joffé i protagonitzat per Gérard Depardieu, Uma
Thurman i Tim Roth. La pel - licula va ser nominada per a un Oscar a la millor direccio artistica i
va serl'obertura del Festival Internacional de Cannes de I'any 2000.Francoif&atel és I'intendent
fidel i devot del Princep de Condé, un home orgullés pero envellit i arruinat que intenta recobrar
els favors del rei LIuis XIV de Franga
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