


Que és una etigueta?.

AEs un m tode doéinfor
consumi dor , sobre | 0
la preparacio, ingredinets i els aditius que
conté un aliment a la venda.

A També informa del valor nutricional de
| 0 al| Okicatort als aliments infantils

AHa de ser: visible,
almenys en una de les llengues oficials de
| 0est at espanyol




Que trobam a les etiquetes?

A NOM DEL PRODUCTE (NO DE LA MARCA)

ALLI STA DO6I NGREDI ENTS EN ORI
DECREIXENT DE PES

ACATEGORI A DE | 61 NGREDI ENT.
A PES NET | PES ESCORREGUT ( ELS ENVASATS)
A DATA DE CADUCITAT

Al NSTRUCCI ONS D6US | CONSER)
Al DENTI FI CACI ¢ DE LOEMPRESA
A N° DE LOT

ALLOC DO6ORI GEN O PROCEDCNCI ¢/
A CODI DE BARRES.






En el cas de la camn...

A DENOMINACIO DEL PRODUCTE.
A QUALITAT DE LA CANAL ( EDAT). ( ex vadella)

A DENOMINACIO COMERCIAL  ( ex.Liom)
A CATEGORIA COMERCIAL

I Superior.:Llomillo ( solomillo)

I Primera:Llom,cadera.,tapa

I -Segona:Raco, tapilla,paletilla,

I Tercera.:pit, panxeta, falda, coll



A Lot

ASegel |l doéinspecci
{e]0))

A Paix de naixament i pais de cria.
A Pais de sacrifici.

AData en que soOha
carn picada)

\Y



En el cas dels embotits.

A Pes, ingredinets i categoria comercial que fa
referencia a la proporcio entrela proporcio de
proteines, teixit nervios, greix | substancies
afegides ( espicies) .

i No hi ha una normativa estricta pero les
comunes son quatre i indicades per colors:
AVermell, Extra
AVerd. Primera
AGroc segona
ABlanc tercera.




En el cas dels peixos | mariscs

A Nom comercial de la peca. ( nom cientific
obligatori)

A Métode de produccio o captura.
A Zona de captura ( lloc) :

A Calibre ( mida de la peca, en funci6 de la talla i
pes. Loescala va de 1 a
major)

A Presentaco o tractament ( eviscerat, amb cap,
filetetjats, etc)

ANU doéautoritzaci- ofici

A Preu per kilogram



En el cas dels ous.

ANU doéous de | 6env’™ s.
A Data de caduciat ( Maxim 28 dies desde la posta)

A Classificacio per pes
I Petits ( S) menys de 53 g. e et

i Mitjans ( M) 53/63g. g
I Grans (L) 63/73 g
i Extragrans (XL) més de 73 gr

A Categoria.

i Maxima (A), Que no han estat sotmesos a refrigeracio
ni els han rentat

I Segona ( B) Ous manipulats i1 refrigerats.




Verdures | fruites

A Denominacio del producte i varietat botani
A Calibre ( pes, diamétre i longitut)
ARegi -+ o0 pa2s dobéori
A Preu de venda .

A Categoria comercial

I Categoria extra ( color vermell)sense defectes | punt
optim de maduracio

I Primera ( Color verd) sense defecte o molt petits
I Segona ( color groc) amb defectes visibles

I Tercera ( color blanc) Amb greus defectes.
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ATi pus

Al denti ficac.i
A Identificacio del grau.

AVer ge
AVer ge

e | cas
dooli ( ol
de

m xIi m doun 2%
corrent m~ mi n

AVerge lampant 3,3%

AOl i doéol i va

AQli de pinyolada ( orujo)

ref il nat

| O e

doun



Lactics

A Si es un producte derivat de la llet de vaca
sols 1 ndica LLET si
de procedencia : LLET DE CABRA.

A Tractamet sofert per la llet ( UHT, A
Pasteuritrzat).

A Presentaci6 del producte ( en pols,
concentrat, evaporat.

Al ndi caci - dobéingr

e
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Els congelats.. -
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A Denominacio de la técnica emprada ( ultra congelat,
congelat.

A Durada maxima segons les estrelles del congelador.
I * Una setmana( fins a 6°C)
i ** 15 dies (-12°C)
I ***3 mesosf18°c)
I **** 1 any ( menys de-18°C)
AL6betiqueta fi No congel ar ur
0

\

0
bl i gat  ri ao






A 1 .- Codi de barres

ANo és obligatori
ARespon a necesitats comercials .

ALlegit per una maquina amb un raig de llum que
reflexa els clars ol obscurs de les barres.



BAR §

CODE

Codi pais.

Espanya 84

Digit Control

NO
Empresa

Codi producte

assignat per
AECOC.




2-Productes sense gluten

A Etiquetes imprescindibles per a persones celiatiques.

ALdbespiga cr eu aiddicadue el moducte g u |
com a maxim 200 part per milié de gluten.

oti p de | a Federaci - do/
spanyagdgrFaACtEei,x | 6abs nc



3-Productes ecologics.
Reg. 2092/91 de la CEE

ANo sodhan emprat productes ¢
cultius 1 els animals han estat criats de forma natural .
Tampoc soOautoritza | ous does
geneticament

A A Nivell Europeu A nivell C.Autonoma
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4-Sistemes de certificacio

A Otorgats per empreses privades a articles que ja poseeixen
les corresponents autoritzacions oficials. Funciones a nivell
mundi al i control en el C 0 My

ecologica

A Sistema Demeter ONG Vida Sana




5-Productes de comerc just

A Garantitza que els productors reben un preu just per les
materies primeres, no hi ha explotacio infantil, ni
discriminacio de la dona, i tampoc explotacio incontroloda
del medi ambient. Promeu un funcionament de
cooperatives democratiques, amb la participacio de tots el

Integrants.

A En aguests moments existeixen tres segells
de garantia , amb el mateixos criteris de
garantia | una numeracio de registre amb els
productors.:



A Max Havelaar ( Paisos Baixos)

trade ( Regne Unit)
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A A nivell nacional trobam la Coordinadora
doOrganitzacions de

f’Coordinadora de
Comerc Just




o-Aliments modificats
geneticament.

A Son oranismes creats de forma artificial
manipulant el seu material genetic amb la
finalitat de crear un nou organisme, meés
productiu; resistents a plagues o enfermetats
0 per responbdre a necessitats economigues
0 medigues..

A Impliquen riscos de contaminacio genética.
A Es obligatori indicar-h o a | et |

Veure fotocopies



/-Aliments Irradiats.

A La irradiacio és un procediment que té la
finalitat de perllongar la frescor dels
alimnets que consumim. Consisteix amb la
Irradiacio mitjancant energia ionitzant (
raigs X, raigs gamma, etc) a partir de
substancies radioactives ( radi, cobalt 60 o
celsi 137).

Veure fotocopies



A Problematica derivada:
i Modificacio de les gualitats organoleptiques.

I Els alimenst reben nivell baixos de
radioactivitat.

I Poden sofrir canvis a nivell molecular.
i Aumenten el nivell de carcinogens a la dieta.
I No es coneixen els efectes a llerg termini.



ALa manera doéirradiar
Internacional.

A Sols es permeten comercialitzar productes
Il rradi ats sota | a |1
tractat amb radi aci o



