raciones y elabo
previsién sobre k
espera recibir en u

res. A partir de las

Esta opcion esté su|
certidumbre de la c:

Fig. 1.10. el restaurante.

El sistema de documentacién . 1 T
es fundamental para Un sistema més seg
jarantizar el 6ptimo de existencias o stoc
uncionamiento del :
roceso productivo.



2. Pasados 30m
Minut ;
3. Dejar enfrig, 05, afadi e azgcar

{ 4. Emplatay y i
Espolvo, N ca

1- POner a heN.
i el arro; conla
leche o5 aromas

puede ser tanto de Una €
boraciones complem%
postre en si. (DOC. 1.4}
Este documento, ademds C
que se van a necesitar, se !
boracion o postre, pues ad
los procesos de produccior
Fig. 1.11. i
Ficha de produccion. .
HCHA PRODUCCION: 03 k-
Nombre 3 :J "
Arroz con leche i
Tiempo de elaboracién: 45 min. 5
Ingredientes -
14
Leche b
Canela s i
[
— 1.0
Arroz 0,
Nata liquida i
Yemas de huevo :
E'aboraa‘én: 2 m
eri



; Fedl& 07@3@;’;
Fecha revisién: |
Nombre del

Funcién:

Composicic

Caracteristi.

Aspecto fisi oo

Modo de empleo:
Envase:
Caducidad:

:5571_5!1:‘ PARTIDA
Dia:
Lunes

Elaboraciones

| Crema de vainilla

Dosis recomandada:

Condiciones de »«»«?

—

Brownie

f Mousse limén

[ Salsa toffee

Salsa de
arandanos

] Crujiente de café

] Helado de fresa

Observaciones










plejidad de losgp
tos de uso intel

5

o la com
var 8 @
serie de documen

rentes: Asl: ‘
| de la realizacion de las dife

o £l contr©

eIaboracnones.
ola yrazabilidad de las elaboraciones. -
medidas ¢= fhigiene :

oEl control de las

de los alimentos-
Estos documentos son el fistadc = trabaji
APPCC. :

« Listado de trabajo

s tareas que se tienen que
o regeneracion y el volum

s una guia para la
cién, conservacion

) tgré‘;;}:f LISTA DE TRABAJO
Dia: Lunes

Elaboraciones

Crema de vainilla

Bizcocho

Mousse limén

Salsa toffee

Salsa de arandanos

Crujiente de café

Observaciones




Fig. 1.18.
Ficha de registro.

FICHA DE REGI
| Fecha: 25/04/2013
o
| Alimentos refrigerados
Proveedor: G o
Temperaiuia del transporte
Produci= wuestra: Jamén

Fecha . iote: 10/03/2015
Estadc chalajes y embases

Observaciones calidad p

Comprobacién de pesos y ¢

Actividades




