Coneixament de les materies
primeres
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Un poc

A Grecia, italia | altres reglons de Ia conca
meditarranea foren, possiblement el bress

de | ooli vera si | ves
confirmen diverses troballes prehistorique
AElIl seu origen |, per

menor o Siria , Liban | Israeel, fa uns
6000anys.



A A europa fou introduit de la ma dels
comerciants fenicis, | grecs | romans
difundiren el seu conrreu per Africa i
Europa.

A Durant el domini arab, el seu cultiu es va
Imposar per tota andalusia | Espanya es

converteil x en el p I
dool 1 va.
ADur ant | 0epoca mit |

desapareixer de la dieta Europea. ( sols
soemprava per a ung



A També son ben sabuda la seva importanc
dins les diverses religions, ja que es relate
seu Us a la biblia 1 al Cora.
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ADel fruil t sOoextreu | 0O
ATamb® el fruil t | | e s
Ol ndustri a cosm t1 ca

A La escorca, en forma de pols te propietats
relaxants I tonificants, a més de esser bona fust
per a | o0el aboraci - dbo

A Les fulles son astringents, tonificants de la pell,
en infusio son aconsellades per a malats
cardiovasculars, artritis, gota | pels ancians.

AEl s ossos soempren di
forma de pols per la floricultura i com a aislants

de forns.



Qual 1t at

AEl s criteri s
seva qualitat son:

A De caire quimic:
ctGrau doacci
ctEst at dooxi
¢ Componets anormals .
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